
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【開発背景】 

  胡麻だれは、しゃぶしゃぶや湯豆腐など、多

様な用途があり、家庭で人気の調味料となって

おります。また、2013 年に「和食」がユネスコ

の無形文化遺産に登録されたことを受け、和食

に使用される胡麻だれは、今後世界的に需要が

高まると予想しております。 

そこで当社では、味とラベルにこだわった胡麻

だれを開発いたしました。 

 

【使用シーン】 

 

 

タマノイ酢㈱は、これまでの歴史と伝統を活かし、和食の更なる発展の為に貢献してまいります。 

TAMANOI Release 2016-No.1 

平成 28 年 2 月 16 日 

報道関係者各位 

 

【製品特徴】 

◆歴史と伝統を継いだ醸造酢を使用。お酢のほの

かな酸味に加え、ねりごまのコクとすりごまの香

り、香辛料のスパイシーな風味が特徴。 

 

◆2017 年 6 月に当社は創業 110 周年を迎えます。

それを記念し、金色和紙を手貼りにしたような、

プレミアム感のあるパッケージに仕上げました。 

 

◆世界ソムリエ協会会長・ 

田崎真也氏監修の一品。 

 

 

 

▼商品名       胡麻だれ 185ml 瓶  

▼製品形態      185ml 瓶×12 本×2 

▼価格        オープン価格  

▼店頭参考価格 税込 430 円前後 

▼発売日        2016 年 3 月 22 日 

▼販売地域   全国 

 

 

タマノイ酢株式会社（本社：大阪府堺市、代表取締役社長：播野 勤）は、 

「胡麻だれ 185ml 瓶」を、2016 年 3 月 22 日より全国で新発売致します。 

 

 

 

 

 

 

【使用シーン】 

 

他にも、うどんや餃子、湯豆腐、棒々鶏、鍋など、多

様な使い道があります。こだわり抜いたタマノイ酢の

『胡麻だれ』で、いつものお食事をより一層豊かに彩

ります。 

タマノイ酢㈱  歴史と伝統を継いだ一品 

胡麻だれ 185ml 瓶 新発売！ 
 

 

 

しゃぶしゃぶ      

                サラダ 


