
TAMANOI Release 2023-No.3 

令和5年2月15日 

報道関係者様各位 

タマノイ酢(株) （本社：大阪府堺市 代表取締役社長：播野 勤）は、2023年3月1日(水)に「プレミアム 

パーポー」を発売いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■商品化の背景 

 タマノイ酢の粉末中華調味料シリーズは“おうちで手軽に本格中華を”をコンセプトとした製品です。同シリ

ーズの八宝菜の素「パーポー」は発売から54年、関西を中心に愛され続けてきました。この度、当社は「パ

ーポー」の製品特長である、やみつきになるうまさを更に追及するため、新たなスパイスの選定や配合にこ

だわり、よりコクや旨味を感じる味わいを実現したプレミアムシリーズ「プレミアム パーポー」を発売致します。 

パッケージデザインは重厚感のあるデザインに仕上げ、これまでのパーポーのブランドイメージを保ちなが

らも、より特別感のある“中華の華やかさ”を演出しています。 

「プレミアム パーポー」でロングセラーブランドである「パーポー」の更なる需要拡大を目指してまいります。 

 

 

～粉末中華調味料シリーズ初！のプレミアムシリーズ～ 

『プレミアム パーポー』新発売 
2023年 3月 1日より全国で発売 

 

※イメージ 



■製品概要 

商品名：プレミアムパーポー 

内容量 価格 名称 発売日 販売地域 

21ｇ×2袋 

（2～3人前×2） 

オープン価格 

（店頭参考価格：197円/税込） 
粉末中華調味料 2023年3月1日 全国 

 

■製品特徴 

①美味しさにこだわり、味をさらにグレードアップ 

既存のパーポーにはないフライドガーリックとしょうがのアクセントを追加し、うまみの相乗効果でコクアップ

を実現。 

 

②さまざまな食材と相性の良い本格中華調味料 

どんな食材にも合うクセになる味わいで、八宝菜の定番具材だけでなく、ナスやカボチャなど、お好みの

食材でお楽しみいただけます。 

 

■タマノイ酢の粉末中華調味料シリーズ 

 身近な食材を使って、おうちで簡単に本格中華の味が楽しめる粉末調味料。 

パーポー、酢ぶた、エビチリ などを発売中。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

▼お問い合わせ先▼ 

タマノイ酢株式会社 広報担当 ／ 恩田（大阪担当）、吉田（東京担当） 

 

（大阪）TEL:072-238-1022 e-mail: kouhou@tamanoi.co.jp 
（東京）TEL:03-3203-6940 e-mail: tkouhou@tamanoi.co.jp 


