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タマノイ酢株式会社(本社：大阪府堺市 代表取締役社長 播野 勤)は、 

『黒酢調味酢（生姜漬）』 を 2016年 11月 11日より全国で新発売します。 

 

近年、調味酢の市場が伸びています。また、健康のために日々の暮らしに黒酢を取り入れる方が増えており、黒酢の

売上が増加しています。今回のこの黒酢ブームは、ＴＶや雑誌、ＳＮＳなどで話題の万能調味料「酢しょうが」が取り上

げられたことがきっかけとなっているようです。しかし、「酢しょうが」はクセのある風味から、続けにくいという声もありまし

た。 

 

そこで、タマノイ酢ではこの度、黒酢を使用した万能調味酢を開発いたしました。この商品は、話題の「酢しょうが」をより

おいしく、簡単に作れるほか、いつものメニューにそのままかけるなど、幅広くお使い頂ける一品です。 

黒酢を美味しく飲めるドリンク「はちみつ黒酢ダイエット」でお馴染みのタマノイ酢が、どんな料理にでも合う味付けに仕上

げました。 

 

▼「酢しょうが」が簡単に！   ▼鶏の黒酢照り焼き 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

タマノイ酢は今後も、新しいコンセプトの商品で皆様の健康や美容に貢献してまいります。 

 

 

▼お問い合わせ先▼ 
 

 

 

タマノイ酢株式会社 社長室 広報担当  髙嶋 智子 

〒590-0940 大阪府堺市堺区車之町西 1-1-32 

TEL：072-238-1022  FAX：072-224-1020  お客様用フリーダイヤル TEL：0120-33-4104 

e-mail：kouhou@tamanoi.co.jp  HP：http://www.tamanoi.co.jp 

 

 

▼商品名 

黒酢調味酢（生姜漬） 500ml瓶 

▼製品形態 

500ml瓶×12本入り 

▼価格 

オープン価格 

▼店頭参考価格 

380円前後（税込） 

▼名称 

 調味酢 

▼発売日 

2016年 11月 11日 

▼販売地域 

全国 

 

 

話題の“酢しょうが”を、美味しく、簡単に作れる一品 

『黒酢調味酢（生姜漬）』新発売! 

 
 

【製品特徴】 

・黒酢を使った万能調味酢 

・これ1本で「酢しょうが」の味が決まる 

・用途が分かりやすいラベルデザイン 

・田崎真也氏監修 

 

 

mailto:kouhou@tamanoi.co.jp
http://www.tamanoi.co.jp/

